




Л У КО В Ы Е                 
КО Л Ь Ц А  Ф РИ   

130 г
С сырным соусом.

290 

К РЫ Л Ы Ш К И  B B Q /         
ТЕ РИ Я К И  

290 г
Мы экспериментировали 

с этим рецептом до тех пор, пока 
не получилась идеальная закуска 
к пиву. И ни слова больше. Ты все 

равно их закажешь.

530

Ж А РЁХА  И З  С В И Н И Н Ы   
450 г

Наш фирменный вариант для 
тех, кто хочет просто от души 

наесться. После этого никакой 
голод не помешает тебе поймать 

ирландскую волну.

650

Хитовые 
зак уски к пиву

Хитовые 
зак уски к пиву



Ч Е Ч И Л  Ф РИ     
90 г
330

Х РУС Т Я Щ И Е  В Е Ш Е Н К И    100/30 гОбжаренные во фритюре вешенки с соусом Чипотле.
390

К РЕ В Е ТК И  О ТВА РН Ы Е   150 гC укропом и лимоном.
690 

Л У КО В Ы Е  КО Л Ь Ц А  Ф РИ   130 г
С сырным соусом.

290 
К РЕ В Е ТК И  Ж А РЕ Н Ы Е   150 гC чесноком и зеленью.

690
КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА   130/30 гВ панировке с соусом Сливочный Биск.  480

Ж А РЕ Н Ы Й  М И Н Д А Л Ь    90 гОбжаренный миндаль с розмарином, тимьяном и соусом Tabasco. 
470

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р     160/30 гМоцарелла, обжаренная в сухарях, с брусничным соусом.  
490

закускиЗакуски





Ф И Ш  Э НД  Ч И П С        

160/90/30 г

Филе тилапии в кляре, подается 

с хрустящим картофелем фри,          

соус Ранч. 

570

С Ы РН Ы Е  Ш А РИ КИ 

С  ХА Л А П Е Н Ь О    

100/30 г

соус Чипотле. 

470 

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ    

150/30 г

с соусом Чипотле. 

390 

Б АТАТ  Ф РИ    

150/30 г

Хрустящий батат,  

подаётся с соусом Ранч. 

450

З И Н Г Е РЫ    

170 г 

Обжаренное мясо цыпленка 

в имбирном/ терияки соусе. 

490 

А РАХ И С    
90 г 
180

закускиЗакуски







С ТРИ П С Ы 
190/30 г

Филе куриной грудки, обжаренное в сухарях с соусом Сливочный биск. 
390

К РЫ Л Ы Ш К И  B B Q /      ТЕ РИ Я К И         
290 г

Куриные крылья, запеченные в соусе на выбор, с кунжутом.
590 

ГА РЛ И К И  
100/30 г

Ржаные гренки с чесноком  и соусом Ранч. 

280

ТИ Г Р О В Ы Е  К РЕ В Е ТК И         
110/30 г

Тигровые креветки в кляре темпура с соусом Кочудян. 
590

 ШАРИКИ                                     ИЗ ЩУКИ С БЕКОНОМ                                          И СОУСОМ КОЧУДЯН                 
100/30 г  

390

ФИСТАШКИ 
90 г  

430

закускиЗакуски



АС С О РТИ  Ж А РЕ Н Ы Х 

С Ы Р О В  
270/30 г

Камамбер, Моцарелла, Брынза,       

брусничный соус.

750

Б О Л Ь Ш О Е  М Я С Н О Е  

АС С О РТИ          

1100/200 г

Куриные крылья BBQ, куриный 

стейк, бочковые овощи, колбаски 

из свинины и говядины, курицы, 

индейки - по 2 шт, капуста по-

Баварски, соусы BBQ, Ранч 

и баварская горчица. 

2900 

АС С О РТИ  КО Л Б АС О К   

510/430/140 г

Колбаски из индейки, свино-говяжьи, 

куриные, с картофелем Айдахо, 

капустой по-Баварски и баварской 

горчицей. 

2200

АС С О РТИ  С О Л Е Н И Й         
300 г

Бочковые помидоры, капуста 

и огурцы с ароматным маслом 

и луком.  

490

БЛЮДА НА 

КОМПАНИЮ
блюда на 

компанию



П И В Н А Я  Д О С К А  № 1         
500 г

Копченый Чечил, куриные стрипсы, начос, гарлики, арахис, соус Чипотле.  
990 

П И В Н А Я  Д О С К А  №2    
320 г

Копченый Чечил, куриные джерки, кнуты, гарлики, арахис, соус Ранч.   
750

С Ы РН О Е  П Л АТ О    
180/30 г

Копченый сулугуни , Моцарелла, Пармезан, Бри, подаётся с мёдом.   
1300

Д О Б Ы Ч А  ОХО ТН И К А      
100 г  

Джерки: говядина, свинина и курица. Кнуты классические.

550

АС С О РТИ              
В Я Л Е Н О Й  РЫ Б Ы      

120 г  
Ассорти из филе рыб.

470

БЛЮДА НА 
КОМПАНИЮ
блюда на 
компанию



С ТЕ Й К - СА Л АТ  И З  
Г О В Я Ж Ь Е Й  В Ы РЕ З К И  

250 г
Говяжья вырезка, обжаренная 

на гриле с баклажанами, томатами, 
болгарским перцем, цукини 

и восточным соусом.

680 

СА Л АТ  С  БУ Ж Е Н И Н О Й   
260 г

Буженина собственного 
приготовления, листья салата 

Айсберг, свежий огурец и лук, яйцо 
пашот, медово-горчичная заправка.

470

Ц Е ЗА РЬ  С  Т И Г Р О В Ы М И 
К РЕ В Е ТК А М И        

250 г
Обжаренные тигровые креветки, 

томаты черри, гренки, сыр Пармезан, 
перепелиные яйца,  листья салата 

Айсберг, соус Айоли.

690

Ц Е ЗА РЬ  С  К У РИ Ц Е Й        
270 г

Куриное филе гриль, томаты черри, 
гренки, сыр Пармезан, перепелиные 

яйца, микс салатных листьев, 
соус Айоли.

590

салатысалаты



БУ РГ Е Р  H A R AT ’ S   
320/80/30 г

Котлета из говядины, бочковые 
огурцы, томат, сыр Чеддер, салат 
Айсберг, лук, соус Чипотле Майо 

и булочка Бриошь. Подаётся 
с картофелем фри и соусом BBQ.   

780

С Э Н Д В И Ч  С  К У РИ Ц Е Й            
250 г

Филе куриной грудки на гриле, 
тостовый хлеб, сыр Чеддер, свежие 
томаты и огурец, медово-горчичный 

соус, листья салата Айсберг.   
520

С Э Н Д В И Ч  
С  БУ Ж Е Н И Н О Й           

250 г
Буженина собственного 

приготовления, тостовый хлеб, 
обжаренный на гриле, бекон, сыр 
Чеддер, свежие томаты, медово-

горчичный соус.   
520

ТА Й С К И Й  Ч И Л И , 
РА Н Ч ,  B B Q ,

 Ч И П О ТЛ Е  М А Й О , 
С Л И В О Ч Н Ы Й  КО Ч УД Я Н , 
Г О Р Ч И Ц А  Д И ЖО Н С К А Я , 

С М Е ТА Н А 

30 г/100

соусысоусы

стритфудстритфуд



КО Л Б АС К И                    
C  Б А ВА Р С КО Й               

К А П УС Т О Й    
 170/150/30 г

Свино-говяжьи / куриные / 
из индейки с соусом BBQ.

690

КО РД О Н  Б Л Ю   
370 г

Филе куриной грудки, 
фаршированное копчёной ветчиной 

и моцареллой, обжаренное 
в сухарях, подаётся с соусом «Ранч» 

и картофельным пюре. 

590

ЖАРЁХА ИЗ СВИНИНЫ     
450 г

Свиная вырезка, обжаренная 
с вешенками, репчатым луком 

и картофелем. Подаётся 
с бочковыми томатами. 

650 

К У РИ Н О Е  Ф И Л Е      
130/80/30 г

С гарниром из цукини и соусом Ранч.  

590

БУЛ О Ч К И  Н А  В Ы Б О Р      
1 шт                                                   

ржаная/пшеничная  

40

Б И Ф Ш ТЕ КС                    
С  К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы М 

ХА Ш Б РА У Н О М       
400 г 

Обжаренная рубленная говядина 
с сыром моцарелла. Подается 

на картофельном крокете, 
с перечным соусом и яйцом Пашот. 

770

СТЕЙК ИЗ СВИНОЙ ШЕИ     
180/110/30 г 

С хрустящими картофельными 
слайсами.

790

КОТЛЕТЫ ИЗ                        
ВОЛЖСКОЙ ЩУКИ    

340 г 
Котлеты из филе волжской щуки, 

с картофельным пюре и бочковыми 
томатами.

590

горячие блюдагорячие блюда





К А РБ О Н А РА        
350 г

Паста фетучини с беконом 
в сливочном соусе. 

580

Ч Е ТЫ РЕ  С Ы РА        
300 г

Паста фетучини в сливках с сыром 
Дор-Блю, Чеддер, 

Моцарелла и Пармезан. 

580

Т У Ш Е Н А Я  К А П УС ТА        
150 г 
220

К А РТ О Ф Е Л Ь Н О Е  П Ю РЕ        
180 г 
190

О В О Щ И  Н А  Г РИ Л Е      
С Е З О Н Н Ы Е         

270 г 
390

ПастаПастА

ГарнирыГарниры



Ч И З К Е Й К      
120 гр  

390 

Ш О КО Л А Д Н Ы Й           
Ф О Н Д А Н  

150 г  
390

М Е Д О В И К  
120 г   
350

М О Р ОЖ Е Н О Е                 
ВА Н И Л Ь Н О Е  

150 г  
270

ДОПОЛНИТЕЛЬНО              
К МОРОЖЕНОМУ                                    

ТОПИНГ ВИШНЕВЫЙ\КЛУБНИЧНЫЙ 40 г

8 0                                                    

ШОКОЛАД\ГРЕЦКИЙ ОРЕХ  15 г

5 0

десертыдесерты



УСЛОВИЯ 
ФРАНШИЗЫ

ЭЛЕКТРОННОЕ 
МЕНЮ


